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Genuss und Erlebnis im

Hotel Vier Jahreszeiten Starnberg.

e
RESTAURANT RESTAURANT

= mm Das Prickeln leichter Sommer-Cocktails, der
Geschmack frischer Erdbeeren, die knusprige
Haut einer gebratenen Ente, alles hat seine Zeit.
Unsere saisonalen Meni-Kreationen und kulina-
rischen Events entstehen aus der Leidenschaft
flr ausgewdahlte Produkte und mit viel Liebe
zum Detail. Lassen Sie sich von uns durchs Jahr
begleiten und entdecken Sie Friihjahr, Sommer,
Herbst und Winter immer wieder neu im

Gourmetrestaurant Aubergine, im a la carte

Restaurant Oliv’s und in der Hemingway Bar.




Gourmetrestaurant Aubergine

Moderne Kochkunst, liberraschend schnorkellos und klar ins-
zeniert und ein wohltuender, exzellenter Service. Im Gourmet-
restaurant Aubergine, ausgezeichnet mit einem Michelin Stern,
warten erstaunliche Geschmackserlebnisse in entspannender
Atmosphéare auf Sie. Alle vier bis sechs Wochen inszenieren
Maximilian Moser und sein Team auBergewdhnliche Menis mit
viel Achtsamkeit flir die Zutaten und im Zusammenspiel der

Aromen, Texturen und Farben.

OFFNUNGSZEITEN
Dienstag bis Samstag von 18:30 bis 23:00 Uhr,
Feiertage auf Anfrage, August geschlossen (31.07.-05.09.2016)

Um Reservierung wird gebeten, ab sieben Personen servieren wir
ein ausgewahltes Menu. Wir freuen uns auf lhren Besuch und

heiBen Sie herzlich willkommen!
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Die Tage werden kiirzer, Verdnderung liegt in
der Luft. Die letzten Sonnenstrahlen fangen wir
in unseren Gerichten fiir Sie ein. Mit kraftigen
Gewdlirzen, aromatischen Friichten und intensi-
ven Gemisesorten inszenieren wir kulinarische

Kreationen, die Sie warmen und risten.

Lassen Sie sich von auBergewdhnlichen Ge-
schmackserlebnissen betoren: Den unverfalscht
urspriinglichen Aromen rund ums Wild, den
luxuriosen, nussig-herben bis mild-siBlichen
Austern und Muscheln oder dem weiBen Alba
Triiffel mit einem Duft von Honig, Heu oder Erde.

Unsere Food-Kreationen unterstreichen den
einzigartigen Geschmack dieser Kdstlichkeiten
und balancieren sie zu vollmundigen Komposi-

tionen.

Aktuelles Menl: www.aubergine-starnberg.de




RESTAURANT

Wir schwelgen sehnsiichtig in Vorfreude und Erin-
nerungen. Mit Speisen fiir die Seele, wiirzig, siB
und stérkend, trégt unsere Kiiche Sie durch die
kalte Jahreszeit. Traditionelle Lieblingsgerichte
und Kichenklassiker, die wir schatzen, werden
raffiniert und exquisit in Szene gesetzt.

Vorweihnachtliche Spezialitdten verwdhnen die
Sinne und kitzeln Ihren Gaumen. Stimmen Sie sich
ein auf den besonderen Zauber der Weihnachts-
zeit. Der vollendete Service im Gourmetrestaurant
Aubergine beschert Ihnen die wohlverdiente Ruhe
vor dem Jahreswechsel.

WEIHNACHTSMENU | 24.12.-26.12.2016
Unsere extravaganten Meniikreationen zu den
Festtagensindeine kulinarische Hommage andie
Besinnlichkeit. Lassen Sie sich von weihnachtlichen
Kreationen in eleganter Atmosphére verwohnen.
5-Génge Weihnachts-Men, inkl. Weinbegleitung,
Champagner-Aperitif, Softgetranken und Kaffee
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Highlights & Events

SEASON ENDING JUBILAUMS EVENT | 30.07.2016
Zum 10-jahrigen Jubildum des Hotel Vier Jahres-
zeiten Starnberg blicken Sie hinter die Kulissen.
Schauen Sie unserem Kiichenchef Maximilian
Moser und seinem Team Uber die Schulter und er-
haschen Sie spannende Einblicke, denn bekanntlich
enden die besten Partys in der Kiiche. Erleben Sie
mit uns einen glanzvollen ,Tag der offenen Tir* mit
Live-Musik und kulinarischen Késtlichkeiten an ver-
schiedenen Stationen im Hotel. ~ 12:00-18:00 Uhr

SEASON OPENING MIT GASTKOCH | 27.09.2016
Wir schauen Uber den Tellerrand und begegnen
Menschen, Kulturen und Aromen. Beim Saison-
Auftakt wollen wir die vielféltigen Eindriicke der
Sommerpause mit lhnen teilen. Es begegnen sich
die Kiichen von James Baron, Hotel Tannenhof, und
Maximilian Moser, Aubergine, und verweben sich zu
einem abwechslungsreichen Zusammenspiel von
Philosophien und Vorlieben.

EUR 199,- pro Person, inkl. Weinbegleitung & Softs

KENNENLERN-MENU | 06.09.-30.11.2016

Lassen Sie sich zum Sterne-Genuss mit vollendeter
Gastlichkeit im Gourmetrestaurant Aubergine ver-
fiihren. GenieBen Sie unser exquisites 3-Génge

Meni zum Kennenlern-Preis.

EUR 59,- pro Person, Dienstag und Mittwoch

Highlights & Events

WHISKY-MENU | 06.10. und 07.10.2016

Das ,Wasser des Lebens®. Inspiriert von seinem
Besuch der Chivas Regal-Destillerie in Schottland
kredenzt Kiichenchef Maximilian Moser kulinari-
sche Kompositionen mit einem Schuss Whisky. Im
Wechsel mit den Géngen verkosten Sie gleich meh-
rere hervorragende Chivas Regal-Qualitdten unter
der Anleitung des Whisky-Experten Michael Gradl.
EUR 189,- pro Person, inkl. Whisky Begleitung
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RUM-MENU | 06.12. und 07.12.2016

Das vollmundige Gold der Karibik: Die Leidenschaft
unseres Hemingway Bar-Teams gilt dem Rum.
Legendare Sorten und neu entwickelte Speziali-
taten machen Lust, nicht nur auf moderne Drinks,
Cocktailklassiker oder puren Genuss. Sie inspirie-
ren uns zu auBergewohnlichen Food-Kreationen
auf Basis des edlen Zuckerrohr-Destillats.
Fundiertes Wissen, abenteuerliche Geschichten
und Anekdoten des Brand Ambassador von
Havana Club runden den Abend ab.

EUR 199,- pro Person, inkl. Havana Club Maximo
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10-jahriges Jubildum

Ein lang gehegter Wunsch, stilvoll und professionell in der Region
zu tagen und zu néchtigen. Das war der Auftakt fir das Hotel Vier
Jahreszeiten Starnberg. 10 Jahre spater gibt es viele Griinde zum
Feiern: RegelméaBige Auszeichnungen als Tagungshotel, die Er-
o0ffnung des Gourmetrestaurants Aubergine, ein Stern im Guide
Michelin und Bestnoten in der kulinarischen Presse.

Dass wir unsere Arbeit so gut machen kénnen, liegt an unseren

Gasten. Wir sagen danke und feiern unser Jubilaum mit Ihnen!

Am Samstag, 30.07.2016 von 12:00-18:00 Uhr, laden wir Sie
herzlich ein, einen Blick hinter die Kulissen zu werfen. Schauen
Sie unserem Team liber die Schulter und erhaschen Sie spannen-
de Einblicke in den Hotelalltag. GenieBen Sie mit uns einen glanz-
vollen ,Tag der offenen Tur“ mit Live-Musik, kulinarischen K&st-
lichkeiten an verschiedenen Stationen sowie eine spannende

Hotelfliihrung mit vielen weiteren Attraktionen.

Detaillierte Informationen zum Programm finden Sie unter:

www.vier-jahreszeiten-starnberg.de/tag-der-offenen-tuer/

In einer kulinarischen Zeitreise erwecken wir die Geschmackser-
lebnisse der vergangenen 10 Jahre wieder zum Leben und lassen
uns zu neuen, stimmigen Kreationen inspirieren. Taglich erwartet
Sie ein 4-Gange Jubilaums-Meni im Restaurant Oliv’s.



Klassisch-bodensténdige Gerichte im stilvollen Ambiente. Im a la
carte Restaurant Oliv’s sind hochwertige Zutaten aus der Region,
kreative Kompositionen und exzellenter Service an 365 Tagen im
Jahr die Basis flr Ihr kulinarisches Erlebnis. Regionale Speziali-
taten, saisonale Highlights und abwechslungsreiche Buffets
setzen genussvolle Akzente fiir lhren Besuch.

Montag bis Freitag

Samstag und Sonntag

Montag bis Freitag
ab EUR 11,50 pro Person

Montag bis Sonntag

von 6:30 bis 10:00 Uhr
von 7:00 bis 10:30 Uhr

von 12:00 bis 14:00 Uhr

von 12:00 bis 14:00 Uhr
und 18:30 bis 23:00 Uhr



Highlights & Events des zweiten Halbjahres 2016

Fr1 Di 16 Rumflight Special
Sa 2 Mi 17 Cohiba Zigarre & Havana Unién
So 3 Rendezvous mit lhrem Hummer Do 18
Mo 4  Rumflight Special Fr 19 Bayerisches Buffet
Di 5 Rumflight Special Sa 20
Mi 6  Cohiba Zigarre & Havana Unién So 21 Rendezvous mit lhrem Hummer
Do 7 Hemingway’s Band Night Mo 22 Rumflight Special
Fr 8 Di 23 Rumflight Special
Sa 9 Mi 24 Cohiba Zigarre & Havana Unién
So 10 Rendezvous mit lhrem Hummer Do 25
Mo 11 Rumflight Special Fr 26 Bayerisches Buffet
Di 12 Rumflight Special Sa 27
Mi 13 Cohiba Zigarre & Havana Unién So 28 Rendezvous mit lhrem Hummer
Do 14 Mo 29 Rumflight Special
Fr 15 Di 30 Rumflight Special
Sa 16 Mi 31 Cohiba Zigarre & Havana Unién
So 17 Rendezvous mit lhrem Hummer
Mo 18 Rumflight Special
Di 19 Rumflight Special
Mi 20 Cohiba Zigarre & Havana Unién
Do 21 Do 1 Hemingway’s Band Night
Fr 22 Fr 2 Bayerisches Buffet
Sa 23 Sa 3 Azubi Gourmet-Menii Ende
So 24 Rendezvous mit hrem Hummer So 4 Rendezvous mit lhrem Hummer
Mo 25 Rumflight Special Mo 5 Rumflight Special
Di 26 Rumflight Special Di 6 Kennenlern-Meni / Rumflight Sp.
Mi 27 Cohiba Zigarre & Havana Unién Mi 7  Kennenlern-Menii / Coh. & Havana
Do 28 Do 8
Fr 29 Fr 9  Bayerisches Buffet
Sa 30 Season Ending Jubildums Event Sa 10
So 31 Rendezvous mit lhrem Hummer So 11 Rendezvous mit lhrem Hummer
Mo 12 Rumflight Special
Di 13 Kennenlern-Meni / Rumflight Sp.
Mi 14 Kennenlern-Meni / Coh. & Havana
Do 15
Mo 1 Azubi Gourmet-Meni Mo-Sa Start Fr 16
Di 2 Rumflight Special Sa 17
Mi 3  Cohiba Zigarre & Havana Unién So 18
Do 4 Hemingway’s Band Night Mo 19 Rumflight Special
Fr 5 Bayerisches Buffet Di 20 Kennenlern-Menii / Rumflight Sp.
Sa 6 Mi 21 Kennenlern-Menii / Coh. & Havana
So 7 Rendezvous mit Ihrem Hummer Do 22
Mo 8  Rumflight Special Fr 23
Di 9  Rumflight Special Sa 24
Mi 10 Cohiba Zigarre & Havana Unién So 25
Do 11 Mo 26 Rumflight Special
Fr 12 Bayerisches Buffet Di 27 Season Opening mit Gastkoch
Sa 13 Mi 28 Kennenlern-Menii / Coh. & Havana
So 14 Rendezvous mit lhrem Hummer Do 29
Mo 15 Rumflight Special Fr 30

Sa 1 Wildgerichte Start Mi 16 Kennenlern-Menii / Coh. & Havana
So 2 Vier Jahreszeiten Brunch Do 17
Mo 3  Rumflight Special Fr 18
Di 4  Kennenlern-Menii / Rumflight Sp. Sa 19
Mi 5  Kennenlern-Menii / Coh. & Havana ~ So 20 Vier Jahreszeiten Brunch
Do 6  Whisky-Menii / Band Night Mo 21 Génsezeit Start / Rumflight Sp.
Fr 7  Whisky-Menii Di 22 Kennenlern-Menii / Rumflight Sp.
Sa 8 Mi 23 Kennenlern-Menii / Coh. & Havana
So 9 Vier Jahreszeiten Brunch Do 24
Mo 10 Rumflight Special Fr 25
Di 11 Kennenlern-Meni / Rumflight Sp. Sa 26
Mi 12 Kennenlern-Menii / Coh. & Havana S0 27 Adventsbrunch
Do 13 Mo 28 Rumflight Special
Fr 14 Di 29 Kennenlern-Menii / Rumflight Sp.
Sa 15 Mi 30 Kennenlern-Menii / Coh. & Havana
So 16 Vier Jahreszeiten Brunch
Mo 17 Rumflight Special
Di 18 Kennenlern-Meni / Rumflight Sp.
Mi 19 Kennenlern-Meni / Coh. & Havana
Do 20 Do 1 Hemingway’s Band Night
Fr 21 Fr 2
Sa 22 Sa 3
So 23 Vier Jahreszeiten Brunch So 4 Adventsbrunch
Mo 24 Rumflight Special Mo 5  Rumflight Special
Di 25 Kennenlern-Menii / Rumflight Sp. Di 6 Rum-Meni / Rumflight Sp.
Mi 26 Kennenlern-Menii / Coh. & Havana ~ Mi 7  Rum-Menii / Coh. & Havana
Do 27 Do 8
Fr 28 Fr 9
Sa 29 Sa 10
So 30 Vier Jahreszeiten Brunch So 11 Adventsbrunch
Mo 31 Rumflight Special Mo 12 Rumflight Special
Di 13 Rumflight Special
Mi 14 Cohiba Zigarre & Havana Unién
Do 15
Fr 16
Di 1 Kennenlern-Meni / Rumflight Sp. Sa 17
Mi 2 Kennenlern-Menii / Coh. & Havana ~ So 18 Adventsbrunch
Do 3 Hemingway’s Band Night Mo 19 Rumflight Special
Fr 4 Di 20 Rumflight Special
Sa5 Mi 21 Cohiba Zigarre & Havana Unién
So 6  Vier Jahreszeiten Brunch Do 22
Mo 7  Rumflight Special Fr 23 Génsezeit Ende
Di 8 Kennenlern-Menii / Rumflight Sp. Sa 24 Weihnachtsmenii / Heiligabend
Mi 9  Kennenlern-Menii / Coh. & Havana ~ So 25 Weihnachtsmenii und Brunch
Do 10 Mo 26 Weihnachtsmenii und Brunch
Fr 11 Di 27 Rumflight Special
Sa 12 Mi 28 Cohiba Zigarre & Havana Unién
So 13 Vier Jahreszeiten Brunch Do 29
Mo 14 Rumflight Special Fr 30
Di 15 Kennenlern-Meni / Rumflight Sp. Sa 31 Silvester Menii & Silvesterball
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Amuse-Bouche
EEE
Marinierte Hummerschere
an karamellisierter Wassermelone,
Couscous und Yuzu
EEEm
Hummerschaumsuppe
mit gebackenen Krustentierbéllchen
EEE
Sorbet
EEE
Gratinierter Kanadischer Hummer
mit Sauce Choron an glaciertem Blattspinat
und Chorizorisotto
EEE
Schokoladendelice
mit Erdbeer-Buttermilch Siippchen
und Szechuan Pfeffereis

EUR 48,50 pro Person

Dieses Meni servieren wir lhnen vom 05.06. bis 11.09.2016 jeden
Sonntagabend. Bitte reservieren Sie unter 08151 /4470-293 oder
senden Sie eine E-Mail an: restaurant@vier-jahreszeiten-starnberg.de




Highlights & Events

AZUBI GOURMET-MENU | 01.08.-05.09.2016

Unsere Auszubildenden beweisen |hr Kénnen. Und Sie genie-
Ben auch in der Sommerpause des Gourmetrestaurant Aubergine
die Gourmetkiiche unseres Hauses. Fiir unsere Kéche in Ausbil-
dung entsteht so eine hervorragende Gelegenheit, Verantwor-
tung zu ibernehmen und ihre ungebremste Motivation zu zeigen.
4-Gange Menil, Mo-Sa ab 18:30 Uhr im Restaurant Oliv’s

EUR 49,- pro Person

BAYERISCHES BUFFET | 05.08.-09.09.2016

WeiBwirste mit siiBem Senf, deftiger Obatzda, saftiger Krusten-
braten und knusprige Brezen - Bayern ist beriihmt fir seine Bier-
gartenschmankerl und Spezialitdten. Jeden Freitagabend neh-
men wir Sie mit auf einen kulinarischen Streifzug durch das Land
der Schldsser, Berge und Seen. GenieBen Sie echte bayerische
Kostlichkeiten.

EUR 28,- pro Person, jeden Freitag

WILDGERICHTE HEIMISCH KLASSISCH | 01.10.-31.10.2016
Herbstzeit ist Wildzeit. Ob Reh, Hirsch, Wildschwein, Wild-
hase oder Fasan: Aus dem regionalen Wildbrett zaubern wir die
feinsten Gerichte vom geschmorten Klassiker mit Rotkohl und
Knodeln bis zu moderne interpretierten, kurz gebratenen Wild-
varianten.

Brunch

VIER JAHRESZEITEN BRUNCH

Jeden Sonntag von Oktober bis Mai verwdhnen wir Sie mit wech-
selnden regionalen und internationalen Spezialitdten von unse-
rem vielféaltigen Buffet. An unserer Live-Cooking Station bereiten
wir Ihre Speisen direkt vor lhren Augen zu.

EUR 29,50 pro Person inklusive HeiBgetranke und Safte

ADVENTSBRUNCH | 27.11./04.12./11.12./18.12.2016
Einstimmung auf die Weihnachtszeit. An jedem Adventssonntag
genieBen Sie kulinarische Kdstlichkeiten vom Buffet im stilvollen
Ambiente des Restaurant Oliv’s.

WEIHNACHTSBRUNCH | 25.12. und 26.12.2016

Am 1. und 2. Weihnachtsfeiertag erholen Sie sich bei einem be-
sinnlichen Brunch vom Weihnachtstrubel. Eine Auswahl verschie-
dener delikater Gerichte sind ein Genuss fiir die ganze Familie.

NEUJAHRSBRUNCH | 01.01.2017 (Beginn bereits ab 11:00 Uhr)
Der perfekte Start ins Neue Jahr gelingt mit einem ausgiebigen
Frihstick. Ob Sie die Midigkeit vertreiben, lhre Vorsadtze ge-
starkt antreten oder nach den Feiertagsschlemmereien leicht
und gesund genieBen mochten: Unser reichhaltiges Buffet halt
kostliche warme und kalte Speisen fir Sie bereit.

Jeder Brunch von 12:00 bis 14:30 Uhr, EUR 37,50 pro Person

inklusive eines Aperitifs, HeiBgetrédnke und Sé&fte vom Buffet;

Kinder bis 6 Jahre kostenfrei
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RESTAURANT

Advent & Weihnachten

Knusprig und saftig aus dem Ofen. Am Martins-
tag beginnt traditionell die Gansezeit. Klassisch
mit Blaukraut und Kartoffelknédel oder kreativ
interpretiert - im Mittelpunkt stehen butterzart
und unverkennbar im Geschmack Freilandgéanse

aus der Region.

Ein besinnliches Fest in stimmungsvoller Atmo-
sphére und erstklassiger Service im Restaurant
Oliv’s. Lassen Sie sich verwdhnen von unseren
klassischen Festtagsgerichten und modernen
Kreationen inspiriert vom Zauber dieser beson-

deren Jahreszeit.

Auch am 25. und 26. Dezember bieten wir lhnen
kulinarisch reichlich Abwechslung. Génnen Sie
sich ausgewadhlte Zutaten und weihnachtliche
Aromen von unserem Buffet und machen Sie die
Feiertage zu |hrem einzigartigen kulinarischen
Erlebnis.



Silvester & Neujahr

SILVESTER MENU & SILVESTERBALL am 31.12.2016
Schwungvoll oder gesetzt, Sie haben die Wahl: Unsere festlich
dekorierten Restaurants schaffen den perfekten Rahmen fiir un-
ser exklusives 8-Gange Silvester-Meni. Mit einem Glas Cham-
pagner stimmen wir Sie auf den Abend ein. Temperamentvoller
feiern Sie beim Silvesterball in unserem Festsaal mit groBer
Live-Band. Hier verwohnt Sie ein Gala-Buffet, das keine Wiinsche
offen ldsst. Um Mitternacht stoBen wir auf das neue Jahr an. Den
Jahreswechsel lassen Sie formvollendet an der Hemingway Bar
mit einem schmackhaften Mitternachtsbuffet ausklingen.
Silvester Meni:  EUR 159,- pro Person

Silvesterball: EUR 119,- pro Person

EXKLUSIV ZUBUCHBAR
Champagner, Austern und Canapés erwarten Sie von 23:30 bis
0:30 Uhr auf der Dachterrasse. GenieBen Sie den herrlichen Blick

Uber Starnberg und erfreuen sich am farbenfrohen Feuerwerk. Es
sind nur wenige Karten verfiigbar. Vorreservierung erforderlich.

Dachterrasse: EUR 59,- pro Person

NEUJAHRSBRUNCH am 01.01.2017

Der perfekte Start ins Neue Jahr, ein ausgiebiges, reichhaltiges
Buffet mit kalten und warmen Speisen. GenieBen Sie von 11:00
bis 14:30 Uhr unseren Neujahrsbrunch.

EUR 37,50 pro Person inklusive eines Aperitifs,

HeiBgetranke und Safte vom Buffet; Kinder bis 6 Jahre kostenfrei
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Schwere Ledersessel, strahlende Kronleuchter und eine ausge-
zeichnet sortierte Bar mit der gréBten Rumsammlung im stiddeut-
schen Raum: Unsere Bar im englischen Stil mit offenem Kamin ist
fir Sie taglich von 9:00 bis 1:00 Uhr gedffnet. Stimmungsvolle
Piano-Live-Musik jeden Mittwoch bis Samstag ab 21:00 Uhr und
eine Live-Band jeden ersten Donnerstag im Monat schaffen die
perfekte Atmosphare fiir moderne Drinks, Cocktailklassiker und

leckeres Barfood.

Sie wollten schon immer in die Geheimnisse eines Barprofis ein-

geweiht werden oder mehr Gber Rum lernen? Fragen Sie nach

unseren Cocktail-Kursen & Rumflights!

Montag bis Sonntag von 9:00 bis 1:00 Uhr
Mittwoch bis Samstag ab 21:00 Uhr Piano-Live-Musik
jeden ersten Donnerstag  Band Night 21:00 bis 24:00 Uhr



Highlights & Events

Die ersten Schritte in Richtung Rum fiir interessierte Neulinge
und ein Chance fir den Rum-Liebhaber, neue Spezialitaten zu
entdecken. Unser Bar-Team stellt fir Sie eine Selektion aus flnf
verschiedenen Destillaten nach Herstellern, Regionen, Reifegra-
den und Aromen zusammen und berét Sie mit Hintergrundwissen

und einem Handchen fir Geschichten.

Soul, Swing und Pop - die stilvollen Klange unserer Live Band
verleihen dem entspannten Umtrunk am Abend einen einzigar-
tigen Flair. GenieBen Sie exzellente Cocktails und pikante Bar-
Snacks oder finden Sie Ihren persénlichen Lieblingsrum in der

Hemingway Bar.

Eine erlesene Liaison, tief verwurzelt in der kubanischen Kultur.
Fir ein perfektes Zusammenspiel der Aromen haben sich die
Kultmarken Havana Club und Cohiba zusammengetan und den
Havana Club Unién kreiert. Verkosten Sie ihn mit einer Cohiba

Zigarre auf unserer Hemingway Bar Terrasse.



Genuss verschenken

Sie wollten schon immer einmal in die Geheimnisse der Barpro-
fis eingeweiht werden? Lassen Sie sich von unserem Barkeeper
zeigen, wie man die beriihmtesten Cocktails der Welt zubereitet.
Erfahren Sie alles liber die Zutaten, Garnituren und Mixtechniken
und warum es heiBt ,geriihrt und nicht geschittelt.”

GenieBen Sie lhren ganz privaten Kochkurs. Tauchen Sie einin die
Welt unseres Sternekochs und lassen Sie sich in die Geheimnisse
der Haute Cuisine einweihen. Hohepunkt Ihrer Veranstaltung ist
der gemeinsame Genuss der selbst zubereiteten Kreationen.

Verschenken Sie bleibende Erinnerungen. Unsere Gutscheine
sind weit mehr als die Einladung zu einem genussvollen Abend in
einzigartigem, stimmungsvollem Ambiente. Sie sind das Verspre-
chen auf liberraschende Geschmackserlebnisse, die noch lange
nach dem letzten Gang als kostbare Erinnerung nachklingen.

Bestellen Sie lhren individuellen Gutschein unter
08151 /4470-0 oder senden Sie eine E-Mail an:
gutschein@vier-jahreszeiten-starnberg.de.
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Offnungszeiten: Dienstag bis Samstag 18:30-23:00 Uhr
Feiertage auf Anfrage, August geschlossen
Phone: +49 (0) 8151 /44 70-290

aubergine@vier-jahreszeiten-starnberg.de
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Offnungszeiten: tagl. 12:00-14:00 Uhr und 18:30-23:00 Uhr
Frihstiick: Mo bis Fr 6:30-10:00 Uhr, Sa/So 7:00-10:30 Uhr
Phone: +49 (0) 8151 /4470-293

restaurant@vier-jahreszeiten-starnberg.de

Offnungszeiten: tagl. 9:00-1:00 Uhr (Kiiche bis 23:00 Uhr)
Phone: +49 (0) 8151 /4470-295
hemingwaybar@vier-jahreszeiten-starnberg.de
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HOTEL VIER JAHRESZEITEN STARNBERG
Minchner StraBe 17 = 82319 Starnberg/Munich
Phone: +49(0) 8151 /4470-0 = Fax: +49(0)8151 /44 70-161
reservierung@vier-jahreszeiten-starnberg.de
www.vier-jahreszeiten-starnberg.de

www.aubergine-starnberg.de



